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Politechnika Poznanska Europejski System Transferu Punktow
Wydziat Maszyn Roboczych i Transportu

Tytut Kod
Projektowanie uktadéw chtodniczych i przechowalniczych 1010612111010610333
Kierunek Rok / Semestr
Mechanika i Budowa Maszyn 1/1
Specjalnos¢ Przedmiot
Maszyny Spozywcze i Chtodnictwo obowigzkowy
Godziny Liczba punktow
Wyktady: 2 Cwiczenia: 1 Laboratoria: - Projekty / seminaria: - 4
Jezyk prowadzenia przedmiotu
polski

Prowadzacy:
dr inz. Arkadiusz Stachowiak
dr inz. Lukasz Wojciechowski
tel. 61 665 2655
e-mail: arkadiusz.stachowiak@put.poznan.pl, lukasz.wojciechowski@put.poznan.pl

Wydziat:
Wydziat Maszyn Roboczych i Transportu
ul. Piotrowo 3
60-965 Poznan
tel. (061) 665-2357, fax. (061) 665-2402
e-mail: office_dwmtf@put.poznan.pl

Miejsce przedmiotu w programie studiéw:

Przedmiot obieralny w programie studiéw stacjonarnych Il stopnia (magisterskich) dla kierunku
MiBM na Wydziale MRIT ? obligatoryjny dla specjalnosci Maszyny Spozywcze i Chtodnictwo.

Zalozenia i cele przedmiotu:
Poznanie zasad projektowania uktadow chtodniczych i przechowalniczych na przykitadzie
magazynow Zywnosci.

Tresci programowe przedmiotu (opis przedmiotu):
Wytyczne sktadowania produktéw spozywczych w warunkach kontrolowanej temperatury.
Zasady projektowania chtodniczych obiektéw magazynowych ze szczegdlnym uwzglednieniem
metod bilansu cieplnego i procedur doboru elementéw instalacji chtodniczej. Organizacja prac
zatadunkowych i wytadunkowych oraz dobér dodatkowego wyposazenia magazynu. Prezentacja
profesjonalnych narzedzi komputerowych wykorzystywanych w projektowaniu magazynéw
chtodniczych (np. AutoCAD, AutoCAD MEP, KOMORA ? oprogramowanie wtasne itp.).
Procedura adaptacji magazynu ogoélnego przeznaczenia do celéw chtodniczych (retrofit).
Kompleksowy projekt przechowalni owocow/warzyw.

Przedmioty wprowadzajace i wymagane wiadomosci wstepne:
Podstawowe wiadomosci z zakresu technologii przechowywania produktéw spozywczych,
chtodnictwa i technik magazynowania.

Forma zajeé¢ i metody dydaktyczne:
Wyktad oraz praktyczne ¢wiczenia.

Forma i warunki zaliczenia przedmiotu —wymagania i system oceniania:
Zaliczenie na podstawie biezgcej kontroli efektow ¢wiczen laboratoryjnych; wyktad.

Bibliografia podstawowa:
1. Gruda Z., Postolski J. Zamrazanie zywnosci WNT Warszawa 1994
2.  Gutkowski K. Chtodnictwo. Wybrane zagadnienia obliczeniowe WNT Warszawa 1992
3. Adamicki F., Czerko Z. Przechowalnictwo warzyw i ziemniaka PWRIL Warszawa 2000

Bibliografia uzupetniajaca:
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